Requête champignon 2025 – prise de renseignements[image: ]


Champignons cueillis par un particulier 
1) Combien de personnes ont partagé le repas (nombre total de personnes impliquées) ? 
2) Combien de personnes sont symptomatiques ? 

3) Par qui les champignons ont-ils été cueillis (intoxiqué, convive, voisin, ami) ? 
4) Quel était le lieu de la cueillette (forêt, bois, jardin, bords de route, champs, prés, autre) ? 
5) Concernant l’identification des champignons, quelles étaient les espèces recherchées (agarics dont rosés des prés, cèpes ou bolets non précisés, coulemelles, lépiotes, girolles, chanterelles, mousserons, faux-mousserons (marasmes des oréades, trompettes des morts, pieds de mouton, amanite des césars (oronge), morilles, vesses, autre) ? 
6) Le cueilleur se dit-il connaisseur ? 
7) La cueillette a-t-elle été identifiée avant sa consommation (non, par une application (Champignouf, iNaturalist…), par reconnaissance d’image (Google Lend, reconnaissance iOS), par internet (MycoDB, Wikipédia), livre, par un tiers, par un pharmacien, par un mycologue ou une association) ?
8) Les champignons identifiés sont-ils ceux qui ont été effectivement consommés ou proviennent-ils d’une cueillette ultérieure/d’un reste du panier (champignons consommés, retour sur le lieu de cueillette/restes du panier) ? 

9) Comment les champignons ont-ils été transportés et conservés (sac en plastique, panier, carton, température ambiante, réfrigérateur) ?
10) Avant la consommation, quelle était la forme des champignons (frais, surgelés, séchés, en conserve) ? 
11) En cas de consommation frais, quel était le délai entre la cueillette ou l’achat et la consommation (< 24h, 24-48h, >48h) ? 
12) Les champignons ont-ils été consommés crus, cuits < 20 minutes, cuits ≥ 20 minutes ?
13) Si des champignons ont été consommés lors de repas précédents, quand ont-ils été consommés (repas précédent, la veille, il y a 2 jours ou plus, sans objet) ? 

14) Y-a-t-il eu consommation d’alcool pendant ou en aval du repas de champignons ? 
15) L’intoxiqué avait-il connaissance de campagne de prévention des intoxications aux champignons ? 
16) Les convives avaient-ils notion que l’ingestion de champignons peut être dangereux voire mortelle ? 

Champignons achetés dans un lieu de vente ou dans un restaurant / traiteur / restauration collective : 
1) Combien de personnes ont partagé le repas (nombre total de personnes impliquées) ? 
2) Combien de personnes sont symptomatiques ? 

3) Où les champignons ont-ils été achetés (sur un marché, primeur, supermarché, champignonnière, autre) ? 
4) Etais-ce des champignons sauvages ou de culture ? 
5) Au moment de l’achat, quel était l’état des champignons (frais, surgelés, séchés, en conserve) ? 
6) Avez-vous des compléments d’informations sur le lieu de vente ?  
7) Concernant l’identification des champignons, quelles étaient les espèces recherchées (agarics dont rosés des prés, cèpes ou bolets non précisés, coulemelles, lépiotes, girolles, chanterelles, mousserons, faux-mousserons (marasmes des oréades, trompettes des morts, pieds de mouton, amanite des césars (oronge), morilles, vesses, autre) ? 

8) Si des champignons ont été consommés lors de repas précédents, quand ont-ils été consommés (repas précédent, la veille, il y a 2 jours ou plus, sans objet) ? 
9) Y-a-t-il eu consommation d’alcool pendant ou en aval du repas de champignons ? 
10) L’intoxiqué avait-il connaissance de campagne de prévention des intoxications aux champignons ? 
11) Les convives avaient-ils notion que l’ingestion de champignons peut être dangereux voire mortelle ?
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